S M AS

MUNITCIPIO
DE ALMADA

EDITAL
N.° 1/2010/SMAS

Qualidade da agua para consumo humano
4° trimestre de 2009

José Manuel Raposo Gongalves, Presidente do Conselho de Administracdo dos Servigos
Municipalizados de Agua e Saneamento do Municipio de Almada, em cumprimento do
disposto no artigo 17° do Decreto-Lei n.° 306/2007, de 27 de Agosto, torna publicos, os
resultados obtidos nas analises de demonstracdo de conformidade com as normas de
qualidade da &gua, relativos ao 4° trimestre de 2009 , os quais constam dos seguintes
anexos:

- Relatorio da qualidade da 4gua para consumo humano — anexo 1;

- Pontos de amostragem do sistema de distribuicdo de agua dos SMAS de Almada -

anexo 2;

- Quadros das andlises realizadas na agua para consumo humano por zona de

abastecimento —anexo 3.

Para constar se lavrou o presente Edital (que integra, no seu conjunto, 9 folhas) e outros
de igual teor que vao ser afixados nos lugares proprios.

Almada 11 de Janeiro de 2010

Presidente do Conselho de Administracdo

(José Goncalves)

1/9



S M AS

MUNITCIPIO
DE ALMADA

Anexo 1

EDITAL
N.° 1 /2010/SMAS

Qualidade da agua para consumo humano
4° trimestre de 2009

Em cumprimento do disposto no Artigo 17.° do Decreto-Lei n.° 306/2007, de 27 de
Agosto, 0s Servicos Municipalizados de Agua e Saneamento de Almada informam os
seus consumidores dos resultados obtidos nas andlises de demonstracdo de
conformidade com os valores paramétricos definidos no anexo | do referido Decreto-Lei,
relativamente ao 4° trimestre de 2009.

Os SMAS realizam um programa de controlo da qualidade, apresentado ao Instituto
Regulador de Aguas e Residuos (IRAR), com base no disposto no capitulo Il e no anexo
Il do Decreto-Lei n.° 306/2007, que incide sobre o sistema de distribuicdo do concelho de
Almada, com colheitas regulares em 465 pontos estratégicos do sistema de
abastecimento de 4gua. Todas as determinacfes sdo realizadas no cumprimento das
disposicfes constantes na lei, nomeadamente no que se refere a parametros, frequéncia
de amostragem e analise e métodos analiticos.

Durante os meses de Outubro, Novembro e Dezembro de 2009 foram realizadas 2539
(acumulado de 10454) analises na agua para consumo humano e 569 (acumulado de
2464) analises na agua destinada a producdo de agua para consumo humano e 0s
resultados analiticos apresentados demonstram que a agua distribuida no concelho de
Almada esta em conformidade com as normas de qualidade estabelecidas nos Decreto-
Lei n.° 306/2007 e Decreto-Lei 236/98.

A repeticdo das amostragens e das analises, feitas de acordo com estabelecido no
capitulo IV do Decreto-Lei n.° 306/2007, demonstraram que as nao conformidades
detectadas se deveram a situacdes pontuais, que nao tiveram continuidade ao longo do

tempo, ndo havendo desta forma implica¢cdes na Saude Publica.
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Anexo 2

EDITAL
N.° 1 /2010/SMAS

Qualidade da agua para consumo humano
4° trimestre de 2009

Pontos de amostragem do sistema de distribuicdo de agua
dos SMAS de Almada

- 32 furos de captagdo de agua subterranea

- 6 centrais elevatérias com cloragem

- 11 reservatorios

- 465 pontos de amostragem na rede de distribuigdo de agua na torneira do consumidor

Redes de distribuicéo n.°de Freguesias abastecidas
Pontos de

(dependentes de sistemas) colheita
Zona de Abastecimento 1 124 Almada, Pragal, Cacilhas, Cova da Piedade
Zona de Abastecimento 2 87 Laranjeiro, Cova da Piedade
Zona de Abastecimento 3 52 Feij6
Zona de Abastecimento 4 142 Costa da Caparica, Sobreda, Trafaria, Caparica
Zona de Abastecimento 5 60 Charneca de Caparica, Costa da Caparica

Nota: O nimero de pontos de colheita por rede de distribui¢céo é definido de acordo com a dimens&o da area de influéncia
do sistema da populagdo abastecida nessa éarea, do volume de é&gua fornecido e alterado em funcdo do
crescimento/diminui¢éo da populag&o servida.
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Anexo 3
N.° 1 /2010/SMAS
Quadro resumo de analises da Zona de Abastecimento 1
01-10-2009 - 31-12-2009

Parametros Unidades VP* n° analises Resultados** conformidade
min./ano realizadas Minimo Miaximo % n°
Amoénio mg/L. NH4 0,5 37 10 < 0,065 (.Q) 0,138 100,00% | 10
Bactérias coliformes UFC/100ml 0 108 50 0 0 100,00% | 50
Calcio mg/L Ca 5 9 38,6 45,6 100,00% | 9
Cheiro a 25°C factor de diluicio 3 37 51 <1(1Q <1(0Q 100,00% | 51
Cloretos mg/L Cl- 250 5 1 70,07 70,07 100,00% | 1
Cloro residual livre mg/L Cl 108 51 < 0,15 (LD) 0,82 100,00% | 51
Clostridium perfringens UFC/100ml 0 5 10 0 0 100,00% | 10
Condutividade (20°C) uS/cm a 20°C 2500 37 51 422 536 100,00% | 51
Cor mg/L Pt/Co 20 37 51 <0,68(LQ) 7,40 100,00% | 51
Dureza total mg/I. CaCO3 500 5 9 143,6 158,0 100,00% | 9
E. coli UFC/100ml 0 108 50 0 0 100,00% | 50
Enterococos UFC/100ml 0 5 10 0 0 100,00% | 10
Ferro ug/1. Fe 200 5 10 < 56,5 (LQ) 115 100,00% | 10
Magnésio mg/L. Mg 50 5 9 9,7 19,8 100,00% | 9

Manganés g/ Mn 50 37 7 <9 (1LQ) <9 (1LQ) 100,00%
Nitratos mg/L. NO3 50 37 10 16,42 19,60 100,00% | 10
Nitritos mg/L NO2 0,5 37 10 < 0,011 (LQ) < 0,011 (LQ) | 100,00% |10
Nimero de colonias a 22°C UFC/ml 100 37 10 0 2 100,00% | 10
Nimero de col6nias a 37°C UFC/ml 20 37 10 0 5 100,00% | 10
Oxidabilidade mg/L. O2 5 37 10 <0,5(1Q) <05 (1Q) 100,00% | 10
pH (20°C) Escala Sorénsen >6,5 ¢ <9,0 37 10 6,99 7,34 100,00% | 10
Sabor a 25°C factor de diluicio 3 37 10 <1(1Q <1(1Q 100,00% | 10
Turvagio NTU 4 37 51 < 0,50 (LQ) 1,81 100,00% | 51

* VP - valor paramétrico (Dec. Lei 306/2007)

** |.Q - Limite de Quantificagcdo
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EDITAL
N.° 1 /2010/SMAS

Quadro resumo de andlises da Zona de Abastecimento 2
01-10-2009 - 31-12-2009

Parametros Unidades VP* n° analises Resultados** conformidade

min./ano  realizadas Minimo Maximo % n°

Aménio mg/L NH4 0,5 22 6 < 0,065 (LQ) < 0,065 (LQ) 100,00% | 6
Bactérias coliformes UFC/100ml 0 84 38 0 142 97,37% | 37
Calcio mg/L Ca - 3 5 39,5 60,7 100,00% 5
Cheiro a 25°C factor de dilui¢ao 3 22 39 <1(LQ) <1(LQ) 100,00% | 39
Cloro residual livre mg/L Cl - 84 39 0,20 1,00 100,00% | 39
Clostridium perfringens UFC/100ml 0 3 7 0 0 100,00% 7
Condutividade (20°C) uS/cm a 20°C 2500 22 39 439 537 100,00% | 39
Cor mg/L Pt/Co 20 22 39 <0,68(LQ) 8,20 100,00% | 39
Dureza total mg/L CaCO3 500 3 5 154,3 2154 100,00% 5
E. coli UFC/100ml 0 84 38 0 0 100,00% | 38
Enterococos UFC/100ml 0 3 7 0 0 100,00% 7
Ferro ug/L Fe 200 3 6 < 56,5 (LQ) <78 (LQ) 100,00% | 6
Magnésio mg/L Mg 50 3 5 11,8 13,6 100,00% 5
Manganés ng/L Mn 50 22 4 <9 (LQ) <9 (LQ) 100,00% | 4
Nitratos mg/L.NO3 50 22 6 4,41 14,72 100,00% 6
Nitritos mg/L NO2 0,5 22 6 < 0,011 (LQ) < 0,011 (LQ) 100,00% | 6
Nimero de col6nias a 22°C UFC/ml 100 22 7 0 2 100,00% | 7
Numero de colénias a 37°C UFC/ml 20 22 7 0 3 100,00% 7
Oxidabilidade mg/L O2 5 22 6 < 0,5 (LQ) < 0,5 (LQ) 100,00% 6
pH (20°C) Escala Sorénsen >6,5¢ <9,0 22 7 7,00 7,66 100,00% | 7
Sabor a 25°C factor de diluicio 3 22 6 <1(@LQ) <1(@LQ) 100,00% 6
Turvagio NTU 4 22 39 < 0,50 (LQ) 8,84 97,44% | 38

* VP - valor paramétrico (Dec. Lei 306/2007)

** |Q - Limite de Quantificacdo
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EDITAL
N.° 1 /2010/SMAS

Quadro resumo de analises da Zona de Abastecimento 3
01-10-2009 - 31-12-2009

Parametros Unidades VP* n° analises Resultados** conformidade
min./ano  realizadas Minimo Maiaximo % n°
Aménio mg/L NH4 0,5 13 5 < 0,065 (1LQ) < 0,065 (1L.Q) 100,00% 5
Bactérias coliformes UFC/100ml 0 48 23 0 0 100,00% | 23
Calcio mg/L Ca - 2 4 37,0 46,4 100,00% | 4
Cheiro a 25°C factor de diluicio 3 13 24 <1 (@LQ) <1(@LQ) 100,00% | 24
Cloretos mg/L Cl- 250 2 1 78,66 78,66 100,00% | 1
Cloro residual livre mg/L Cl - 48 24 0,18 0,74 100,00% | 24
Clostridium perfringens UFC/100ml 0 2 5 0 0 100,00% 5
Condutividade (20°C) uS/cm a 20°C 2500 13 24 421 525 100,00% | 24
Cor mg/L Pt/Co 20 13 24 <0,68(LQ) 3,10 100,00% | 24
Dureza total mg/L CaCO3 500 2 4 153,8 182,6 100,00% 4
E. coli UFC/100ml 0 48 23 0 0 100,00% | 23
Enterococos UFC/100ml 0 2 5 0 0 100,00% 5
Ferro ug/L Fe 200 2 5 < 56,5 (LQ) 1109 80,00% 4
Magnésio mg/L Mg 50 2 4 11,7 18,8 100,00% 4
Manganés ug/L Mn 50 13 2 <9 (LQ) <9 (LQ) 100,00% | 2
Nitratos mg/L.NO3 50 13 5 5,14 24,65 100,00% 5
Nitritos mg/L NO2 0,5 13 5 <0011 (LQ) 0,012 100,00% | 5
Nuamero de colénias a 22°C UFC/ml 100 13 5 0 2 100,00% 5
Numero de colénias a 37°C UFC/ml 20 13 5 0 2 100,00% 5
Oxidabilidade mg/L O2 5 13 5 < 0,5 (LQ) 0,50 100,00% 5
pH (20°C) Escala Sorénsen >6,5¢ <9,0 13 5 6,97 7,80 100,00% | 5
Sabor a 25°C factor de diluicio 3 13 5 <1(@LQ) 1 100,00% 5
Turvagao NTU 4 13 24 < 0,50 (LQ) 6,07 95,83% | 23

* VP - valor paramétrico (Dec. Lei 306/2007)

** |Q - Limite de Quantificacéo
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EDITAL
N.° 1 /2010/SMAS

Quadro resumo de andlises da Zona de Abastecimento 4
01-10-2009 - 31-12-2009

Pardmetros Unidades VP* n° analises Resultados** conformidade

min./ano realizadas Minimo Miaximo % n°

Amoénio mg/L. NH4 0,5 73 23 < 0,065 (.Q) < 0,065 (1.Q) | 100,00% |23
Bactérias coliformes UFC/100ml 0 120 55 0 0 100,00% | 55
Calcio mg/L Ca 6 20 292 38,2 100,00% | 20
Cheiro a 25°C factor de diluicio 3 73 56 <1(LQ) <1(LQ) 100,00% | 56
Cloretos mg/L Cl- 250 6 2 64,80 79,43 100,00% | 2
Cloro residual livre mg/L Cl 120 56 < 0,15 (LD) 0,90 100,00% | 56
Clostridium perfringens UFC/100ml 0 6 23 0 0 100,00% | 23
Condutividade (20°C) uS/cm a 20°C 2500 73 56 311 570 100,00% | 56
Cor mg/L Pt/Co 20 73 56 <0,68(LQ) 430 100,00% | 56
Dureza total mg/I. CaCO3 500 6 20 1149 149,7 100,00% | 20
E. coli UFC/100ml 0 120 55 0 0 100,00% | 55
Enterococos UFC/100ml 0 6 23 0 0 100,00% | 23
Ferro ug/1. Fe 200 6 23 <78 (LQ) 165 100,00% | 23
Magnésio mg/L. Mg 50 6 20 79 13,2 100,00% | 20
Manganés ug/IL Mn 50 73 16 <9 (1LQ) 7 100,00% | 16
Nitratos mg/L. NO3 50 73 23 13,93 25,08 100,00% | 23
Nitritos mg/L NO2 0,5 73 23 < 0,011 (LQ) < 0,011 (LQ) | 100,00% |23
Numero de colénias a 22°C UFC/ml 100 73 23 0 2 100,00% | 23
Nimero de col6nias a 37°C UFC/ml 20 73 23 0 18 100,00% | 23
Oxidabilidade mg/L. O2 5 73 23 <05 (LQ) 0,52 100,00% | 23
pH (20°C) Escala Sorénsen >6,5 ¢ <9,0 73 23 6,80 7,87 100,00% | 23
Sabor a 25°C factor de diluicio 3 73 23 <1(LQ) <1(LQ) 100,00% | 23
Turvacio NTU 4 73 56 < 0,50 (LQ) 1,05 100,00% | 56

* VP - valor paramétrico (Dec. Lei 306/2007)

** |Q - Limite de Quantificacdo
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EDITAL

N.° 1 /2010/SMAS

Quadro resumo de andlises da Zona de Abastecimento 5

01-10-2009 - 31-12-2009

Pardmetros Unidades VP* n° analises Resultados** conformidade

min./ano realizadas Minimo Miaximo % n°

Amonio mg/I. NH4 0,5 25 7 <0,065(LQ) | <0065@.Q) | 10000% | 7
Bactérias coliformes UFC/100ml 0 60 25 0 0 100,00% | 25
Calcio mg/L Ca - 4 6 30,1 34,2 100,00% 6
Cheiro a 25°C factor de diluigio 3 25 26 <1@LQ) <1@LQ) 100,00% | 26
Cloretos mg/L Cl- 250 4 1 75,42 75,42 100,00% 1
Cloro residual livre mg/L Cl - 60 26 < 0,15 (LD) 0,86 100,00% | 26
Clostridium perfringens UFC/100ml 0 4 7 0 0 100,00% | 7
Condutividade (20°C) uS/cm a 20°C 2500 25 26 374 450 100,00% | 26
Cor mg/L Pt/Co 20 25 26 <0,68(LQ) 4,90 100,00% | 26
Dureza total mg/L CaCO3 500 4 6 110,8 123,1 100,00% | 6
E. coli UFC/100ml 0 60 25 0 0 100,00% | 25
Enterococos UFC/100ml 0 4 7 0 2 85,71% 6
Ferro ug/L Fe 200 4 7 <78 (LQ) 287 85,71% 6
Magnésio mg/L Mg 50 4 6 7,7 10,9 100,00% | 6
Manganés ug/L Mn 50 25 3 <9 (LQ) <9 (L.Q) 100,00% | 3
Nitratos mg/L NO3 50 25 7 9,12 22,40 100,00% | 7
Nitritos mg/L.NO2 0,5 25 7 < 0,011 (LQ) 0,012 100,00% 7
Numero de colénias a 22°C UFC/ml 100 25 7 0 3 100,00% 7
Nimero de col6nias a 37°C UFC/ml 20 25 7 0 6 100,00% | 7
Oxidabilidade mg/L O2 5 25 7 < 0,5 (LQ) < 0,5 (LQ) 100,00% | 7
pH (20°C) Escala Sorénsen >6,5 e <9,0 25 7 6,80 7,38 100,00% | 7
Sabor a 25°C factor de diluigio 3 25 7 <1@LQ) <1@LQ) 100,00% | 7
Turvagio NTU 4 25 26 < 0,50 (LQ) 1,77 100,00% | 26

* VP - valor paramétrico (Dec. Lei 306/2007)

** |Q - Limite de Quantificacdo
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EDITAL

N.° 1 /2010/SMAS

Quadro resumo de analises do concelho de Almada

01-10-2009 - 31-12-2009

Pariametros Unidades VP* n° analises Resultados** conformidade
min./ano realizadas Minimo Miaximo % n°
Aménio mg/L NH4 0,5 170 51 < 0,065 (LQ) 0,138 100,00% | 51
Bactérias coliformes UFC/100ml 0 420 191 0 142 99,48% | 190
Calcio mg/L Ca - 20 44 29,2 66,7 100,00% 44
Cheiro a 25°C factor de diluigao 3 170 196 <1@LQ) <10LQ) 100,00% | 196
Cloretos mg/L Cl- 250 20 5 64,80 79,43 100,00% 5
Cloro residual livre mg/L Cl - 420 196 < 0,15 (LD) 1,00 100,00% | 196
Clostridium perfringens UFC/100ml 0 20 52 0 0 100,00% | 52
Condutividade (20°C) uS/cm a 20°C 2500 170 196 311 570 100,00% | 196
Cor mg/L Pt/Co 20 170 196 <0,68(1L.Q) 8,20 100,00% | 196
Dureza total mg/L CaCO3 500 20 44 110,8 2154 100,00% | 44
E. coli UFC/100ml 0 420 191 0 0 100,00% | 191
Enterococos UFC/100ml 0 20 52 0 2 98,08% 51
Ferro ng/L Fe 200 20 51 <78 (LQ) 1109 96,08% 49
Magnésio mg/L Mg 50 20 44 7,7 19,8 100,00% | 44
Manganés ug/L Mn 50 170 32 <9 (LQ) 7 100,00% 32
Nitratos mg/L NO3 50 170 51 4,41 25,08 100,00% | 51
Nitritos mg/L NO2 0,5 170 51 < 0,011 (LQ) 0,012 100,00% 51
Ntimero de col6nias a 22°C UFC/ml 100 170 52 0 3 100,00% | 52
Nimero de col6nias a 37°C UFC/ml 20 170 52 0 18 100,00% 52
Oxidabilidade mg/L O2 5 170 51 < 0,5 (LQ) 0,52 100,00% | 51
pH (20°C) Escala Sorénsen >6,5 ¢ <9,0 170 52 6,80 7,87 100,00% | 52
Sabor a 25°C factor de dilui¢ao 3 170 51 <1@LQ) 1 100,00% | 51
Turvagio NTU 4 170 196 < 0,50 (LQ) 8,84 98,98% 194

* VP - valor paramétrico (Dec. Lei 306/2007)

** |Q - Limite de Quantificacdo
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